HINDAMISSTANDARD KOOGIABILINE, TASE 2
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. Uldine informatsioon
indamisstandard on koostatud koogiabiline, tase 2, koolildpetaja esmataseme kutse taotlejate

hindamiseks.

Koogiabiline abistab kokka toitude valmistamisel, kaitleb toiduaineid, teeb puhastus-ja koristustdid,

jargib ettevotte enesekontrolliplaani. Koogiabiline t66tab meeskonnas juhendamisel.

H

indamist viiakse labi kookides, mis on varustatud hindamiseks vajalike vahenditega.

Hindamine

Hindamine viiakse labi komplekseksamina akrediteeritud kutseeksamikeskuses.
Eksam toimub kooli Gppekodgis voi -restoranis voi ettevottes rutiinse (6ppe)too kaigus.
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Hindamine toimub kahes etapis.

.etapp

Hindamine on korraldatud vastavalt kutsedppeasutuse dppekorralduseeskirja nduetele. Taotleja
sooritab 6ppekava moodulite kokkuvdtva hindamise hindamisilesanded lavendi tasemel.
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.etapp

Hindamismeetod

Praktiliste oskuste ettenditamine nimetatud kompetentside téendamiseks kutseeksami
hindamiskomisjoni hindamisel

2.etapis hindab taotleja kompetentse erinevatest hindamise osapooltest koosnev, vihemalt
kolmeliikmeline hindamiskomisjon, milles on esindatud t66maailma ja kutsedppeasutuste
esindajad.

Koogiabiline tase 2 kutseeksami tGiheks labiviijaks on juhendaja rolli taitev kokk, kokadpilane voi
muu isik, kelle juhendatavaks kutse taotleja on.

Hinnatakse rutiinse t606 kaigus jargmisi kompetentse:

- puhastus- ja koristustood

- tooraine eeltddtlemine

- teenindamine
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. Hindamiskriteeriumid
Tabel 1
Puhastus- ja - puhastab juhendamisel seadmeid ja to6vahendeid;
koristustood - kaitleb juhendamisel jadtmeid;

- peseb juhendamisel saali ja toiduvalmistamise ndusid;
- puhastab juhendamisel k66gi, saali ja muud ruumid, kasutades
sobivaid puhastusvahendeid ja -tarvikuid.

Tooraine eeltéotlemine | - valmistab juhendamisel ette té6koha;

- eeltootleb juhendamisel aed- ja teraviljatooteid,
piimasaaduseid, kasutades kiilmtootlemise tehnoloogilisi
vOtteid, to6vahendeid ja seadmeid;

- kaitleb toidutooret saastlikult.

Teenindamine - katab ja koristab juhendamisel laudu.
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3. Hindamisiilesanded ja hindamise korraldus

Hindamine viiakse labi kutse andja poolt tunnustatud hindamiskeskuses, to6kohaga voimalikult
ldhedases keskkonnas kindlaks madratud ajal.

Koogiabiline tase 2 eksami sooritaja abistab kokka, koka Gpilast eeltéodeldes toorainet kasutades
kiilmtootlemise tehnoloogilisi votteid nagu koorimine, riivimine, tiikeldamine, vahustamine jne,
kasutades vbimalusel ja vajadusel asjakohaseid seadmeid ja vdikevahendeid, organiseerides oma t66d
ja tookohta vastavalt toiduhligieeni pohimotetele, té6de ajaplaanile ja koogimeeskonna koostdole.
Katab vastavalt Urrituse eripadrale juhendamisel lihtsa laua elementaarsete s6dgiriistadega, koristab
kasutatud ndud voi teeb muud asjakohast vastavalt juhendamisele.

T60 ajal ja Idppedes puhastab ja peseb koogi toopindasid, seadmeid ja peseb toiduvalmistamise- ning
serveerimisndusid asjakohaste vahendite ja toovotetega ning kaitleb tekkivaid jadtmeid ettevotte
enesekontrolliplaani kohaselt. Peale to6d puhastab kddgi, saali voi muu ruumi pdrandad ning vajadusel
muud puhastamist vajavad pinnad kasutades asjakohaseid vahendeid ja t66votteid.

Hindamistlesanne Hindamise korraldus

Kutse taotleja teeb koogi Taotleja

abitoid koka juhendamisel saab ldhtelilesande hindajatelt.

eeltootleb toorainet, kasutab kiilmtootlemise votteid
katab laua vastavalt koka voi juhendaja korraldusele.
peseb toiduvalmistamise- ning serveerimisndusid
puhastab oma téokoha, té6pinnad ja tootmisruumi.
kaitleb tekkivaid jaatmeid.

praktilise lilesande sooritamise aeg on kuni 4 tundi

Nou,swNe

4. Hindamisjuhend hindajale

Enne hindamist tutvuge:
Kbogiabiline, tase 2 kutsestandardiga,
kompetentsipdhise hindamise mdistete ja pohimotetega,
kutse andmise korraga,
hindamise Uldise informatsiooniga,
hindamiskriteeriumidega,
hindamistlilesannetega,
hindamise korraldusega,
hindamisel kasutatavate vormidega.
Hindamise ajal
jalgige igat taotlejat hindamisprotsessis personaalselt,
taitke iga taotleja kohta personaalne hindamisvorm,
esitage vajadusel kiisimusi hindamiskriteeriumide tditmise osas,
hinnake iga hindamiskriteeriumi jargi,
vormistage hindamistulemus iga hindamiskriteeriumi kohta.
Hindamise jarel
andke taotlejale konstruktiivset tagasisidet,
vormistage hindamistulemus.



5.Vormid hindajale

5.1.Taotleja personaalsed hindamistabelid

Vorm 1. Taotleja kompetentside hindamine
Taotleja nimi:

Hindamise aeg:

Hindamise koht:

Hindaja:
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Hindamiskriteerium

Hinnan

g /PShjendus

Taidetud

Mitte tdidetud

eeltodtleb juhendamisel tooraineid jalgides to6ohutust ja
toiduhigieeni

2. | eeltddtleb toiduaineid asjakohaste kiilmtootlemise votetega

3. | kaitleb t60 kaigus tekkivaid jaatmeid, jargides ettevotte
enesekontrolliplaani

4. | katab ja koristab laua vastavalt koka vdi juhendaja korraldusele

5. | peseb toiduvalmistamise ndud lahtudes juhendist

6. | puhastab t606 I6ppedes seadmed, to6vahendid ja t66koha,
kasutades asjakohaseid puhastusvahendeid ja —tarvikuid

7. | kasutab ressursse otstarbekalt ja keskkonda saastes

8. | osaleb meeskonnatdos, vastutab voetud kohustuste tditmise eest

5.2. Hindamisprotokollid
Digitaalne hindamisprotokoll saadetakse hindamiskomisjonile eksami eel (al 2020.a)

Vorm 2. Hindamisprotokoll

(Nt) Tallinn

Algus kell .......... , 1opp kell ............
2. etapp Hindamistulemused

Kuupdev

Jrk | Taotleja ees-ja | Isikukood | Taotletav Hindamise | Hindamistulemus® | Hindamiskomisjoni
nr | perekonnanimi kutse tase | keel ettepanek ?

1.

2.

3.

4,

5.

jne

Lisad: Taotlejate personaalse hindamise vormid

Hindamiskomisjoni esimees:  ees- ja perekonnanimi

Hindamiskomisjoni liikmed:  ees- ja perekonnanimi

! Kompetentsid toendatud. /Téendamata kompetents(id) (nimetada)...
2 Anda/Mitte anda taotlejale kutse kéégiabiline, tase 2

allkiri
Allkiri
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